Ein Burgundercuvée tiberwiegend aus Spitburgunder- und
Pinot-Meunier Trauben weil gekeltert.

Zartes Fruchtspiel in der Nase nach reifen Stachelbeeren
und einem Hauch von Apfel und etwas Brioch.

Feine Perlage, erfrischende Herbe und Saftigkeit.
Druckvoll mit viel Spiel und guter Linge.

KLASSIFIKATION Sekt & Secco

AUSBAU 8 monatiger Ausbau des
Grundweins im Stahltank
Und gebrauchtem Barrique,
anschlieRend zur zweiten Girung
auf Flaschen gefullt.
30 Monate Hefelager, von
Hand gertittelt und degogiert.

ALKOHOL 13,0 % vol
RESTZUCKER 8,0 g/l
SAURE 5,8 ¢/l

TRINKTEMPERATUR 6-8°C
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